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  Amanita citrina (Schaeff.) Pers. 

     
 
Ordre : Amanitales (Basidiomycètes) 
 
Nom(s) commun(s) : Amanite citrine 
 
Ecologie : Pousse sous feuillus et sous conifères 
 
Répartition : Très commune en France 
 
Description : 

- Chapeau : jaune pâle, 4-10 cm de diamètre, présence de plaques jaunes pâles plus ou moins 
brunissantes 

- Stipe : concolore au chapeau ou un peu plus clair, anneau fin-membraneux également concolore 
au chapeau, présence d'une volve circoncise 

- Hyménophore : lames libres blanches à jaunes pâles 
- Chair : blanche à jaune pâle 

 
Microscopie : Spores cylindriques à globuleuses, blanches 
 
Odeur / Saveur : Odeur de pomme de terre crue ou de radis 
 
Confusions : Le risque majeur, est de la confondre avec des amanites mortelles, comme 

- Amanite phalloïde variété blanche (Amanita phalloides var. alba) : toute blanche à jaune pâle, 
sans plaques sur le chapeau, volve en sac 

- Amanite printanière (Amanita verna) : toute blanche, les espèces jeunes sans odeur 
particulière, devenant un peu vireuse avec l’âge 
 

Amanite citrine variété blanche (Amanita citrina var. alba) : identique à l'amanite citrine, mais 
toute blanche, nette odeur de pomme de terre crue 

 
Comestibilité : Sans intérêt culinaire 
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